
L E SEM A IN IER /  T H E W EEK LY M EN U
Servi en 45 minutes - uniquement au déjeuner / Served within 45 minutes - lunch only

Entrée / Plat / Dessert - Starter / Main course / Dessert 46

Entrée / Plat ou Plat / Dessert - Starter / Main course / Dessert 38

Plat du semainier - Dish of the day 28

L U N D I  /  M O N D A Y

Fricassée de volaille garniture grand-mère 

Chicken �icassee, with bacon lardons, pearl onions, mushrooms and baby potatoes

M A R D I  /  T U E S D A Y

Filet de bar grillé sauce hollandaise, riz pilaf 

Grilled sea bass fillet, hollandaise sauce, rice pilaf

M E R C R E D I  /  W E D N E S D A Y

Omelette aux champignons laitue à la moutarde 

Mushroom omelette, lettuce with mustard dressing 

J E U D I  /  T H U R S D A Y

Saucisse au couteau mousseline de pommes de terre 

Hand-cut pork sausage, creamy mashed potatoes

V E N D R E D I  /  F R I D A Y

Moules marinières, �ites maison

Moules marinières, homemade �ies

Entrées - Starters

Œuf mayonnaise / Egg mayonnaise

Velouté de potimarron, crème cru / Red kuri squash velouté, raw cream

Salade de lentilles, lardons fumés / Lentil salad, smoked bacon lardons

Desserts - Desserts

 Coupe de �uits, crème chantilly / Fresh �uit cup, Chantilly cream 

Mousse au chocolat noir / Dark chocolate mousse 

Crème brûlée à la vanille de Madagascar / Madagascar vanilla crème brûlée
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