
BRUNCH
12:30 H  – 16:00 H 

77 € PARA ADULTOS

35 € PARA NIÑOS

El chef Adam Bentalha propone un recorrido
por los sabores del Mediterráneo a través de un brunch 

concebido para compatir y disfrutar sin prisas.

Inspirada en el icónico brunch de Brach Paris, 
la propuesta reúne más de 60 opciones frías, 

calientes, dulces y saladas, elaboradas con productos 
de temporada y acompañadas por la pastelería francesa

de nuestro propio obrador.



SELECCIÓN DE PANES Y APERITIVO 
DE BIENVENIDA

Panes recién horneados, aceite de oliva virgen  

extra de la Comunidad de Madrid y tapenade  

de aceitunas Kalamata

BARRA DE CARPACCIOS

Selección de carpaccios de pescado y carne:  

atún rojo de almadraba, salmón gravlax,  

dorada y ternera ahumada

QUESOS Y EMBUTIDOS

Selección de quesos ibéricos, franceses e italianos, 

mozarrella di bufala, ricotta, cecina y foie gras

RINCÓN DE ENSALDAS

Ensaladas frescas con tomates de colores y verduras  

de temporada, guacamole, hummus, escalivada,  

aceitunas marinadas y otras propuestas

SELECCIÓN DEL MAR

Langostinos cocidos, mejillones en escabeche, huevas de salmón, 

pescado al Josper, bacalao rebozado, entre otras propuestas



SELECCIÓN DE CARNES

Pieza de carne al Josper, guiso de la semana, lasaña de ternera, 

pollo rebozado y más propuestas

SELECCIÓN DE GUARNICIONES

Puré de boniato, champiñones al ajillo, 

patatas baby salteadas, arroz, ratatouille y verduras salteadas

RINCÓN DULCE

Una selección de bollería, galletas y hojaldres artesanales 

elaborados en nuestro propio obrador, junto a postres XL como 

el éclair de chocolate, el flan parisino de vainilla, el Saint-Honoré 

de caramelo, las tartas de fruta de temporada, 

la mousse de chocolate y el tiramisú

ZUMOS RECIÉN EXPRIMIDOS

Zumo de naranja, limón, détox, Big green, Vivifiant…

BEBIDAS CALIENTE

Café espresso, café con leche, cappuccino,  

chocolate caliente y selección de tés 

BEBIDAS ESPECIALES

Té matcha y selección de bebidas  

con suplemento de colágeno 



* La selección de platos puede variar en función de la temporada y de la disponibilidad de los 

productos en el mercado.


